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Poggio Antico Brunello di Montalcino 2018 

Италия, Тоскана / Brunello di Montalcino DOCG 
Красное тихое, сухое, 14%
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Ферментация в ёмкостях из нержавеющей
стали в течение 3-х недель. После
прохождения малолактической ферментации
вино выдерживают в дубовых бочках в
течение 36 месяцев, а затем ещё год – в
бетонных резервуарах.

Прекрасно дополнит пасту с грибным соусом,
мясной стейк на гриле, каре ягнёнка и
флорентийский бифштекс.

94/100 – Robert Parker
94/100 – Wine Spectator
94/100 – James Suckling
93/100 – Raffaele Vecchione

Санджовезе 100%

Глубокого рубинового цвета.

В богатом аромате раскрываются нотки ежевики,
сливы и пряных трав. Оттенки эспрессо, кожи и
шоколада хорошо интегрированы в общую
палитру.

Интенсивный и насыщенный вкус, зрелые танины,
специи, чёрные фрукты и невероятно длительное
послевкусие с оттенками смолы кедра.

Poggio Antico является одним из самых высокогорных производителей великого тосканского вина брунелло.
Виноградники площадью 35 га возделываются на высоте почти 500 метров на холмах Монтальчино.
Особенный почвенный покров под названием «галестро» позволяет санджовезе (брунелло) раскрывать свои
лучшие качества, в результате чего рождаются сложные и элегантные вина. В хозяйстве выделяют 15
микротерруаров, виноград с которых винифицируется отдельно.

RP 94
JS  94
WS 94
RV 93


